
 

 
 

 
 

 

 

Bakkerij-opleidingen secundair volwassenenonderwijs: afspraken m.b.t. het 

toekennen van vrijstellingen bij de overstap van de “oude” opleidingen (2006) naar de 

“nieuwe” opleidingen (2015) 

Wie het deelcertificaat heeft behaald van de “oude” 
module(s) … 

 Heeft recht op vrijstelling voor de “nieuwe” 
module(s)… 

“oude” modulebenaming “oude” module-
code 

lt  “nieuwe” modulebenaming Nieuwe 
module-
code 

lt 

Brood A OF Brood B 
 
EN 

Harde en zachte luxe 

M VO G202A OF 
M VO G202B 
EN 

M VO G203 

80 
 
 

80 

 Broden en harde luxe M VO G101 80 

Brood C M VO G202 C 80  Specialiteiten broden en harde luxe M VO 105 80 

Harde en zachte luxe M VO G203 80  Zachte luxe M VO G102 80 

Taarten  

OF 

Vlaaien 

M VO G220  

OF 

M VO G221 

40 

 

40 

 Taarten op basis van gistdegen M VO G103 80 

Gerezen bladerdeeg M VO G204 80  Gerezen bladerdeeg M VO G104 80 

Beheer en organisatie  M VO G213 80  Organisatie (banket)bakkerij en 
aanverwante 

M VO G110 80 

Vet- en soezendegen M VO G205 80  Vet- en kookdegen M VO G113 80 

Bladerdeeg M VO G207 80  Bladerdeeg M VO G114 80 

Beslagen en cakes M VO G206 80  Beslagen M VO G112 80 

Banketproducten M VO G212 80  Banketspecialiteiten M VO 117 80 

Initiatie marsepein en 
chocolade 

M VO G209 80  Eenvoudige chocoladeproducten M VO G120 80 

Marsepein en chocoladewerk M VO G222 80  Marsepein M VO 125 80 

Suikerwerk en pralines M VO G231 80  Pralines M VO 122 80 

Suikerkunst M VO G217 80  Suikerwerk M VO 124 80 

Vullingen en chocoladewerk M VO G232 80  Chocoladestukken M VO 123 80 

Consumptie-ijs M VO G210 80  Consumptie-ijs en sorbet M VO 126 80 

IJstaarten en variaties M VO G214 80  IJstaarten en ijscreaties M VO 127 80 

 



 

  2 van 2 

 

Voor volgende “nieuwe” modules kunnen op basis van de modules van de “oude” bakkerijopleidingen van 2006 
geen vrijstellingen worden toegekend: 

“oude” 
modulebenaming 

“oude” 
module-
code 

lt  “nieuwe” modulebenaming Nieuwe 
module-
code 

lt 

- - -  Verkoop (banket)bakkerij- en aanverwante producten M VO G109 40 

- - -  Dessertkoekjes M VO 121 80 

- - -  Dieetproducten bakkerij M VO 108 80 

- - -  Dieetproducten banketbakkerij M VO 118 80 

- - -  Stage bakkerij M VO 111 160 

- - -  Stage banketbakkerij M VO 119 80 

- - -  Specialiteiten zachte luxe en taarten op basis van 
gistdegen 

M VO 106 40 

- - -  Specialiteiten gerezen bladerdeeg M VO 107 40 

- - -  Specialiteiten bladerdeeg, vet- en kookdegen M VO 116 80 

- - -  Specialiteiten beslagen M VO 115 80 

 

Volgende modules van de “oude” bakkerijopleidingen van 2006 geven geen recht op vrijstelling van modules  in de 

nieuwe bakkerijopleidingen: 

“oude” modulebenaming “oude” 
module-
code 

lt  “nieuwe” 
modulebenaming 

Nieuwe 
module-
code 

lt 

Basis bakkerij M VO G201 40  - - - 

Initiatie technologie bakkerij M VO G223 40  - - - 

Voedingstechnologie bakkerij M VO G225 40  - - - 

Technologie banketbakkerij M VO G224 40  - - - 

Initiatie beslagen en degen M VO G233 80  - - - 

Technologie chocolade en confiserie M VO G226 40  - - - 

Broodbakkersorganisatie M VO G219 40  - - - 

Beheer en organisatie bakkerij M VO G230 40  - - - 

Voedingsleer M VO G433 40  - - - 

Etaleren en verpakken (facultatief) M VO G228 80  - - - 

Bake-off (facultatief) M VO G227 80  - - - 

Industriële productietechnieken (facultatief) M VO G229 80  - - - 

 


